Panettone

Acqua
Farina
Zucchero
Tuorlo
Burro

P. arancia
Miele
Sale
Totale

Inerti
Peso

Acqua
Amido
Glutine
Zuccheri
Proteine
Grassi
Totale

% Acqua
% Amido
% Glutine
% Zuccheri
% Proteine
% Grassi
Idratazione

Barbato

205
420
140
120
100

25
0
3
1013

250
1263

3433
289,8

48,7
159,4

32,0
124,6
997,8

34,4
29,0

4,9
16,0

3,2
12,5
69,2

Besuschio

132
311
112

90
200

1
6
5
867

220
1087

251,6
214,6

36,1
127,0

24,9
197,7
8519

29,5
25,2

4,2
14,9

29
23,2
68,4

Tea

125
320
100
120
160

25

10

864

250
1114

261,1
220,8

37,1
128,0

29,7
173,2
849,9

30,7
26,0

4,4
15,1

3,5
20,4
69,1
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Barbato Besuschio
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Barbato Besuschio
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Barbato Besuschio




Primo impasto

Acqua
Farina
Zucchero
Tuorlo
Burro

P. arancia
Miele
Sale
Totale

Acqua
Amido
Glutine
Zuccheri
Proteine
Grassi
Totale

% Acqua
% Amido
% Glutine
% Zuccheri
% Proteine
% Grassi
Idratazione

205
270
70
60
40

o

645

276,5
186,3
31,3
70,4
17,6
54,9
637,1

434
29,2
4,9
1,1
2,8
8,6
89,9

132
255
62
45
100

594

202,1
176,0
29,6
63,1
15,3
100,3
586,3

34,5
30,0

50
10,8

2,6
17,1
66,7

125
230
60
60
80

555

197,1
158,7
26,7
60,9
16,8
87,6
547,8

36,0
29,0

4,9
11,1

3,1
16,0
73,2

Secondo impasto

0
150
70
60
60
25
0
3
1013

0
56
50
45

100
1

6

5

867

0
90
40
60
80
25
10
4
864

Pasta lievitante

Acqua
Farina
Lievito

20
30
7

95

90

85

80

75

70

65

60

55

Idratazione primo
impasto

Barbato Besuschio Tea




